Agriturismo “ Le Calandre ”

Programma Autunno / Inverno 2011

· Venerdì 30 settembre: la zucca

· Venerdì 7 ottobre: IVa rassegna del tortello

· Venerdì 14 ottobre: le pere dall’antipasto al dolce

· Venerdì 21 ottobre: cena spagnola – la paella

· Venerdì 28 ottobre: IIIa rassegna del riso

· Lunedì 31 ottobre e martedì 1 novembre: cena e pranzo di Halloween

· Venerdì 4 novembre: cena a base di pesce

· Venerdì 11 novembre: i funghi dall’antipasto al dolce

· Venerdì 18 novembre: assaggi di primi piatti a volontà

· Venerdì 25 novembre: maialata

· Venerdì 2 dicembre: Ia rassegna del cannellone ripieno

· Venerdì 9 dicembre: Ia rassegna degli gnocchi 

· Venerdì 16 dicembre: tigelle e gnocco fritto (pinsin)

· Domenica 25 dicembre: pranzo di Natale

· Lunedì 26 dicembre: pranzo di S. Stefano

· Sabato 31 dicembre: cenone di S. Silvestro

· Venerdì 6 gennaio: cena della befana

AGRITURISMO LE CALANDRE

Strada Calandre, 4 - Ostiglia (Mn)

tel. 0386 803027; cell. 333 3766857 - 339 6964716

sito internet: www.agriturismolecalandre.it

e-mail: postmaster@agriturismolecalandre.it

Menù, Prezzi e Orari

Venerdì 30 settembre - Ore 20 / 20.30

la zucca

· Antipasto

miniquiches assortite con zucca e noci, zucca e cipolla, zucca e patate

· Primi

crespella di zucca e porri, tortelli di zucca

· Secondi

stracotto di manzo e zucca 

· Dolce

crostatine con crema di zucca, sformatini di zucca caramellata

· Caffè

€ 23 escluse bevande

Venerdì 7 ottobre - Ore 20.30 (orario fisso)
IVa rassegna del tortello
· Antipasto

tortelli di pasta sfoglia con ripieno di verdure, tortelli di pasta alla ricotta con ripieno di carne

· Primi

Assaggi di 11 diversi tipi di tortelli ripieni di: zucca, fagioli, peperoni, pomodoro e pecorino, erbe aromatiche, funghi porcini, formaggi e panna, porri e prosciutto, coniglio in salsa di noci, pollo arrosto, spinaci e salsiccia. Per i vegetariani, i tortelli a base di carne possono essere sostituiti con tortelli di zucca.

· Dolce

tortelli di pasta frolla al cioccolato e alla marmellata

· Caffè

€ 25 escluse bevande

Menù, Prezzi e Orari

Venerdì 14 ottobre - Ore 20 / 20.30

le pere dall’antipasto al dolce
· Antipasto

cestino di pere patate e scaglie di baccalà con aperitivo di vino speziato alla pera

· Primi

tortelli di pere e crema di taleggio, pappardelle pere e gorgonzola
· Secondi

arrosto con le pere, terrina di formaggi e pere

· Dolce

pera nella sfoglia, crostatina di pere e cioccolato
· Caffè

€ 23 escluse bevande
Venerdì 21 ottobre - Ore 20 / 20.30

cena spagnola – la paella

· Antipasto

tapas assortite e aperitivo di sangria
· Piatto unico

paella alla valenciana
· Dolce

crema catalana
· Caffè

€ 23 escluse bevande

Menù, Prezzi e Orari

Venerdì 28 ottobre - Ore 20.30 (orario fisso)

IIIa rassegna del riso

· Antipasto

arancini di riso

· Primi

Assaggi di 6 tipi di risotti a base di: erbe aromatiche, zucca, pere e mascarpone, carciofi e taleggio, funghi e zafferano, pesto mantovano

· Dolce

torta di riso
· Caffè

€ 23 escluse bevande

Lunedì 31 ottobre - Ore 20/20.30 - cena di Halloween

Martedì 1 novembre - Ore 12.30/13.00 - pranzo di Halloween
· Antipasto

cubetti di zucca con parmigiano e polvere di prosciutto, fagottini al papavero con zucca e piselli, crostini di caprino e zucca
· Primi

crema di zucca al mascarpone con crostini, lasagnetta con zucca e funghi
· Secondi

involtini di coppa e zucca, tortilla di zucca e patate
· Dolce

torta di zucca speziata, cioccolatini di zucca
· Caffè

€ 23 escluse bevande
Menù, Prezzi e Orari

Venerdì 4 novembre - Ore 20.30 (orario fisso)

cena a base di pesce

· Antipasto
misto di antipasti di pesce

· Primi
spaghetti al nero di seppia con le vongole, tubetti alle cozze

· Secondi
scampi al cognac, fritto misto di pesce

· Dolce
sorbetto al limone, tenerina al cioccolato

· Caffè

€ 35 escluse bevande

Venerdì 11 novembre - Ore 20 / 20.30
i funghi dall’antipasto al dolce

· Antipasto

crostini con paté di funghi, funghi ripieni
· Primi

crema di funghi, tagliatelle di funghi con burro e salvia
· Secondi

strudel di funghi e radicchio, sformatini di pesce bianco e funghi
· Dolce

funghetti dolci al cioccolato e alla marmellata
· Caffè

€ 23 escluse bevande

Menù, Prezzi e Orari

Venerdì 18 novembre - Ore 20/20.30

assaggi di primi a volontà
· Verranno serviti assaggi a sorpresa di primi piatti
· Dolce

· Caffè

€ 20 escluse bevande

Venerdì 25 novembre - Ore 20/20.30

maialata

· Antipasto

tagliere di salumi della casa
· Primi

risotto al pesto fresco
· Secondo

cotechino, ossi e zampetti bolliti

· Dolce

· Caffè

€ 20 escluse bevande

Menù, Prezzi e Orari

Venerdì 2 dicembre - Ore 20/20.30
Ia rassegna del cannellone ripieno
· Antipasto

rotolini assortiti al forno

· Primi

Assaggi di 8 diversi tipi di cannelloni ripieni di: magro, merluzzo, zucca, funghi, formaggi misti, prosciutto di Praga, fegatini, carne
· Dolce

cannelloni dolci al cioccolato e alla marmellata

· Caffè

€ 23 escluse bevande

Venerdì 9 dicembre - Ore Ore 20.30 (orario fisso)

Ia rassegna degli gnocchi

· Antipasto

gnocco fritto

· Primi

Assaggi di 9 diversi tipi di gnocchi: di zucca, alla romana, saraceni, alle erbette e ricotta, di pane, di ceci, alla parigina, al ragù, al prosciutto.
· Dolce

Gnocchi dolci fritti
· Caffè

€ 23 escluse bevande

Menù, Prezzi e Orari

Venerdì 16 dicembre - Ore 20/20.30

tigelle e gnocco fritto (pinsin)

· Tigelle e gnocco fritto con salumi, formaggi e sottoli

· Dolce

· Caffè

€ 15 escluse bevande

Domenica 25 dicembre – Ore 12.30 - Pranzo di Natale

Lunedì 26 dicembre – Ore 12.30 - Pranzo di S. Stefano

· Antipasto

crostini con caviale di melanzane e paté di fegato, cipolle ripiene di magro e frittelline di fontina
· Primi

sorbir d’agnoli, tortelloni di ricotta con mascarpone e noci, pasticcio gratinato di papardelle e carni miste
· Secondi

filetto farcito in crosta, soufflé al formaggio

· Contorno

Verdure al forno

· Dolce

monte bianco, budino al cioccolato bianco
· Caffè

€ 25 escluse bevande

Menù, Prezzi e Orari

Sabato 31 dicembre - Ore 20.30/21

cenone di S. Silvestro
· Antipasto

cestelli di grana con insalatina e crudo, miniquiches alla polpa di granchio, terrina di trota e spuma di salmone
· Primi

stracci al prezzemolo con ragù di scampi e scalogni al brandy, ravioli nella sfoglia
· Secondi

costolette di maiale al mandarino, cotechino e lenticchie
· Dolce

sorbetto delicato, crepes dolce
· Caffè

€ 50 tutto compreso

Venerdì 6 gennaio

ore 18.30: falò sull’aia con vin brulé

ore 20/20 30: cena della befana
· Antipasto

tagliere di salumi e verdure sott’olio

· Primi

bigoli con l’anatra, maltagliati con i ceci

· Secondi

stinco al cartoccio, formaggi e mostarda

· Dolce

strudel di zucca e cioccolato, crostata con la marmellata

· Caffè

€ 23 escluse bevande
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